
A partager ou pas
Ardoise mixte Plate of different french cheeses and french smoked ham  16 € 
Jambon cru Serrano, Coppa, Tome grise, Saint Nectaire AOP

Poulet croustillant & frites (3 pièces)- Crispy Chicken & Chips (3 pieces)  17 €
Saumon fumé Smoked salmon   18 €

Plats Fraicheurs
 
 
Carpaccio de Boeuf  16 € 
Salade, pesto, citron, parmesan et ses frites   
Thin slices of raw beef, salad, pesto, parmesan cheese shavings and french fries

Tomates Burrata   18 € 
Burata crémeuse (125 g), Salade, pesto, parmesan, vinaigre balsamique   
Burrata (Italian soft centered cow cheese 125g), tomatoes, salad, pesto,  
parmesan, balsamic vinegar

Salade Caesar   22 €
Salade Romaine, tomates, oeuf dur, poulet croustillant, croûtons, parmesan  
et sauce césar (avec anchois)  
Green Romaine salad, tomatoes, hard boiled egg, crispy chicken, bread croutons,  
parmesan cheese, caesar sauce ( with anchovies )

Salade B. Plage  24 € 
Salade, tomates, avocat, saumon fumé, crevettes marinées    
Green salad, tomatoes, avocado, smoked salmon slices, shrimps 

Salade Italienne    26 € 
Salade, Tomates, Jambon cru, Coppa, Burrata (125g), melon, parmesan
Salad, tomates, Smoked ham, Burrata (125g), melon, parmesan cheese

Tartare de saumon   25 €
Citron vert, coriandre, oignons rouges, citronelle, sauce soja gingembre,  
accompagné de frites et salade     
Raw salmon tartar, lemon, coriander, red onions, citronella,  
ginger and soya sauce, served with green salad and french fries

Tataki de thon    26 € 
Tataki de thon, algues Wakame, fèves de soja, graines de sésames, mayonnaise wasabi,  
sauce soja, accompagné de salade et frites
Seared tuna Tataki with Wakame seaweed, soya beans, sesame seeds,  
wasabi mayonnaise, and soya sauce. Served with salad and french fries.



Plats Signatures
Tartare de Boeuf Classique (180g)   26 € 
Boeuf Charolais, cornichons, oignons, ciboulette, jaune oeuf, tabasco, sauce worcestershire 
Raw beef Charolais tartar, pickles, onions, chive, egg yolk, tabasco, worcestershire sauce

Tartare de Boeuf Asiatique (180g)   27 € 
Boeuf Charolais, cornichons, oignons, ciboulette, jaune oeuf, citronnelle, soja, gingembre, sésame
Raw beef Charolais tartar, pickles, onions, chive, egg yolk, lemongrass, soya sauce, ginger, sesame

Pavé de saumon grillé (180g) Grilled salmon steak 27 €
Brochette d’onglet de Boeuf (180g) Grilled beef brochette 28 €
Entrecôte de Boeuf (300g)  Grilled rib beef steak  32 €

ACCOMPAGNEMENTS
Frites ou Salade verte ou Légumes du soleil  (courgettes, aubergines, tomates, oignons) 

French fries or Green Salad or Vegetables (zucchini, eggplants, tomatoes, onions)

Sauce en supplément 2 € : Poivre - Béarnaise - Roquefort
Asssiette de frites en supplément : 6 €

Burgers
 
Classic Cheese 22 € 
Steak haché façon bouchère 180g, double cheddar, sauce burger
Chopped beef steak, double cheddar, burger sauce 
  
B. Plage   25 €
Steak haché façon bouchère 180g, cheddar, lard grillé, oignons, oeuf à cheval, sauce béarnaise 
Chopped beef steak, cheddar, bacon, onions, soft fried egg on top, béarnaise sauce

Fraicheur  26 €
Pain Bagel, Tartare de Saumon, avocat, oignons rouges, crème ciboulette 
Bagel, Raw salmon tartar, avocado, red onions, chive cream 

Nos Burgers sont accompagnés de frites
Our burgers are served with french fries

MENU ENFANT  15 € 
Jusqu’à 10 ans - Up to 10 years

Steak haché frites ou Poulet croustillant frites 
 + Glace enfant

Desserts 
Tous nos desserts sont fait maison - All our desserts are home made

Pana Cotta fruits rouges Italian desert made of milk, sweat cream and red fruits on top   9 €
Fondant chocolat Soft centered chocolate cake 9 €
Coupe de fraises chantilly Fresh strawberries and wipped cream  9 €
Crumble poire chocolat Pear chocolate crumble  9 €


