
A partager
Ardoise de charcuteries  Plate of different french smoked ham  16 €
Ardoise de Fromages  Plate of different french cheeses 14 €
Ardoise mixte Plate of different french cheeses and french smoked ham  15 €

Entrees
 

Carpaccio de Boeuf  15 € 
Roquette, pesto, citron, câpres, parmesan      
Thin slices of raw beef, salad, pesto, grana padano cheese shavings

Tomates Burrata   16 € 
Burata crémeuse (125 g), Salade, pesto, parmesan, vinaigre balsamique   
Burrata (Italian soft centered cow cheese 125g), tomatoes, salad, pesto,  
grana padano cheese shavings, balsamic vinegar

Tartare de saumon   21€
Citron vert, coriandre, oignons rouges, citronelle, sauce soja gingembre     
Raw salmon tartar, lemon, coriander, red onions, citronella, ginger and soya sauce

 Salades
 

Salade Caesar   19 €
Salade Romaine, tomates, oeuf dur, poulet croustillant, croûtons, parmesan  
et sauce césar (avec anchois)  
Green Romaine salad, tomatoes, hard boiled egg, crispy chicken, bread croutons,  
parmesan cheese, caesar sauce ( with anchovies )

Salade B. Plage  22 € 
Salade, tomates, avocat, saumon gravlax, crevettes sauce cocktail, ananas     
Green salad, tomatoes, avocado, raw salmon slices, shrimps cocktail sauce, pineapples

Bowl Vegan     25 € 
Aubergines, tomates confites, chou Romanesco, concombre, fèves, jeunes pousses de soja  
et graines du soleil (courge, sésame et Chia ) vinaigrette soja et gingembre
Eggplant, candied tomatoes, Romanesco cabbage, cucumber, fava bean, young soybean  
sprouts and sun seeds (pumpkin, sesame, chia) soya and ginger vinaigrette sauce



Burgers
 

Classic Cheese 21 € 
Steak haché façon bouchère 180G, double cheddar, sauce burger
Chopped beef steak, double cheddar, burger sauce 
  
Comté 23 €
Steak haché façon bouchère 180G, Comté, Pancetta grillée, oignons confits, sauce burger   
Chopped beef steak, Comté cheese, Pancetta ham, sweet onions, burger sauce 
 
B. Plage   24 €
Steak haché façon bouchère 180G, cheddar, lard grillé, oignons, oeuf à cheval,  
sauce barbecue & Jack Daniel’s 
Chopped beef steak, cheddar, bacon, onions, soft fried egg on top, barbecue sauce with Jack Daniels    

Fraicheur  25 €
Saumon, avocat, tomates, oignons rouges, crème ciboulette et graines de Chia 
Salmon, avocado, tomatoes, red onions, sor cream with chive and Chia seeds  

Viandes
Tartare de Boeuf classique (180g)   25 € 
Câpres, cornichons, oignons, persil, tabasco, sauce worcestershire 
Raw beef tartar with capers, pickles, onions, parsley, tabasco, worcestershire sauce

Brochette d’onglet de Boeuf (180g) Grilled beef brochette 26 €
Entrecôte de Boeuf (300g)  Grilled rib beef steak  30 €
Côte de boeuf (380g)  Grilled beef prime rib steak  33 €
Côtes d’agneau (240g)  Grilled lamb chops 28 €

Desserts 
Tous nos desserts sont fait maison - All our desserts are home made

Pana Cotta fruits rouges Italian desert made of milk, sweat cream and red fruits on top   8 €
Fondant chocolat Soft centered chocolate cake 8 €
Coupe de fraises chantilly Fresh strawberries and wipped cream  8 €
Crème brûlée Vanilla creamy desert sugar topping   8 €

ACCOMPAGNEMENTS
Frites ou Salade verte ou Légumes du moment

Sauce en supplément 2 € : Poivre - Béarnaise - Roquefort - confit d’échalotes
Asssiette de frites en supplément : 6 €

Nos Burgers sont accompagnés de frites

Menu enfant  15 € 
Jusqu’à 10 ans - Up to 10 years

Steak haché frites ou Poulet croustillant frites 
 + Glace enfant


